Herzlich Willkommen

Wir freuen uns sehr, Sie als Gast bei uns begruBen zu durfen!

Nehmen Sie sich eine kleine Auszeit und genieBen unsere
Speisen und Getrdnke im angenehmen Ambiente.

UnterstUtzt wird unser Service Team von kleinen, leuchtenden Wurfeln,
die Sie auf der Mitte des Tisches vorfinden. Sie kdnnen hiermit das
Service Team zu sich an den Tisch rufen.

Ob Sie etwas bestellen, Lob- oder Kritik loswerden oder einfach nur
bezahlen mdéchten, ein Klick auf den Wurfel genugt!

Wir winschen Ihnen eine gute Zeit bei uns im Guido’s 2.0

Ihr Guido Starke & TEAM

Olsaggs

(Scannen Sie den QR-Code, um auf unsere Internetseite zu gelangen)

Offnungszeiten

Montag bis Donnerstag von 12 Uhr - 14:30 Uhr / 18 Uhr - 22:30 Uhr
Freitag und Samstag von 17:30 Uhr - 23:00 Uhr
Sonntag ist Ruhetag oder nach Absprache



Dry Age Steaks

Eine besondere Spezialitat bei uns im Guidos 2.0!

Wir reifen regionales Rindfleisch fUr 28 Tage im hauseigenen Dry-Age
Schrank. Dadurch verleihen wir dem Fleisch ein leicht nussiges Aroma
und eine Zartheit, die von Steak-Kennern geschatzt wird.

Rumpsteak, 250g | Deutschland --- € 37,00
Rib-Eye Steak, 300g | Deutschland --- € 32,00

Wahlen Sie bitte zwei Beillagen und Sauce zu lhrem Steak

Bohnen im Speckmantel | Schmorzwiebeln | Beilagensalat |
Champignons | Pommes Frites | Rosmarinkartoffeln |
Cole Slaw Salat | Gurken-Dill Salat | knackiges GrillgemUse

Krauterbutter | Pfeffersauce | Sauce Bernaise

Alternative Beilagen gegen Aufpreis

Chili-Cheese Fries --- € 300 | SUBkartoffelpommes --- € 3,00
Kartoffel-Résti --- € 2580 | Chorizo-Kroketten --- € 3,00

Gamba Abend

Jeden 1. Freitag im Monat servieren wir Innen ein 1/2 Kilo frisch gegrillte
Riesengarnelen mit knackigem GrillgemUse & Pesto Kartoffeln.

Dazu reichen wir ofenfrisches Pesto-Ciabatta, Aioli und
im Anschluss ein kleines Dessert im Weckglas --- € 35,00



Tapas & Friends

Wir empfehlen Ihnen unser ofenfrisches
Pesto-Ciabatta mit drei Dips zur Auswahl --- € 6,20

Vegetarisch

Gebratene Champignons | Knoblauchsauce --- € 6,20
Pimientos de Padron | Salsa | Meersalz --- € 6,90
Mediterranes GrillgemUse | Aioli --- € 6,20
SUBkartoffelpommes | Dip nach Wahl --- € 6,50
Kanarische Kartoffeln | Pesto | Meersalz --- € 6,00
Fetak&se im Knuspermantel | Zwiebel-PilzgemuUse | Aioli --- € 2,00
Bruschetta | Grana Padano | Basilikum Pesto --- € 2,00
Gratinierter Ziegenkdase | Grilgemuse | Trockentomate --- € 2,50

Klassisch

6 Datteln im Speckmantel | Trockentomaten --- € 6,920
6 Chorizo-K&se Kroketten | Salsa --- € 6,90
9 frittierte Tintenfischringe | Zitrone | Aioli --- € 2,00
Thaicurry-KokosnuB Suppe | HohnchenbrustfiletspieB --- € 7,90
6 Aloondigas | GrilgemUse | pikante Tomatensauce --- € 8,90
3 gegrillte HodhnchenbrustfiletspieBe | Piri-Piri --- € 8,20
5 gegrillte Riesengarnelen | Tomaten-Knoblauch Sud --- € 12,90

Brot & Dips

Kleiner Korb ofenfrisches Pesto-Ciabatta --- € 200
GroBer Korb ofenfrisches Pesto-Ciabatta --- € 3,50

Aioli | Basilikum Pesto | Salsa | Sour Cremé
Knoblauch-Hollandaise | Piri-Piri | Chili-Hollandaise --- € 3,00



Tapas Variationen

Vegetarisch

Gebratene Champignons | Knoblauchsauce
Pimientos de Padron | Salsa | Meersalz
Kanarische Kartoffeln | Pesto | Meersalz

Gratinierter Ziegenkdse | Grillgemuse | Trockentomate
Pesto-Ciabatta mit drei Dips zur Auswanhl

€ 36,50

Klassisch

6 Datteln im Speckmantel | Trockentomaten
6 Chorizo-K&se Kroketten | Salsa
6 Albondigas | GrillgemUse | pikante Tomatensauce
3 gegrillte HohnchenbrustfiletspieBe | Piri-Piri
Pesto-Ciabatta mit drei Dips zur Auswanhl

€ 35,00

Bitte haben Sie Verstdndnis dafur, dass keine
Positionen getauscht werden kdnnen

Weinempfehlung

Garnacha, Rotwein
trocken, brombeerig,
Bodegas Langa, Spanien

0,201 --- €6,90| 0,751 --- €21,50



Bunte Salate

Salat ,,Greek-Style “
3 Fetakasewdlrfel im Knuspermantel mit Blattsalaten
der Saison, Paprika, Gurke, Rotkohl, Karotte, Tomate, Mais
ofenfrischem Pesto-Ciabatta und Aioli --- € 18,50

Salat ,,Chicken-Style “
3 gegrillte HohnchenbrustfiletspieBe mit Blaftsalaten
der Saison, Paprika, Gurke, Rotkohl, Karotte, Tomate, Mais
ofenfrischem Pesto-Ciabatta und Salsa --- € 718,50

Salat ,,Ziegenkdse-Style “
Gratinierter Ziegenkdse mit Blaftsalaten
der Saison, Paprika, Gurke, Rotkohl, Karotte, Tomate, Mais
ofenfrischem Pesto-Ciabatta und Pesto --- € 718,50

Salat ,,Gamba-Style “
9 gegrillte Riesengarnelen mit Blattsalaten
der Saison, Paprika, Gurke, Rotkohl, Karotte, Tomate, Mais
ofenfrischem Pesto-Ciabatta und Aioli --- € 18,50

Kindergerichte

Hausgemachte Hdhnchennuggets mit Steakhouse-Pommes --- €9,00

Bunte Tagliatelle in Tomatensauce und Grana Padano --- € 850

Kleines Schnitzel mit Steakhouse-Pommes --- € 2,50

Bitte haben Sie Verstandnis dafur, dass wir bei Kindergerichten for

Erwachsene einen Aufschlag von 35% berechnen.



Pastagerichte

Bunte Tagliatelle ,,Chicken-Style “
in Zitronengras-Sahne Sauce mit Grillgemuse,
Hahnchenbrustfiletstreifen und Grana Padano --- € 1800

Ravioli ,,Ziegen-Style “
Ravioli mit Ziegenk&se geflllt in Pesto-Sahne Sauce
mit Blattspinat, Kirschtomaten und Grana Padano --- € 18,00

Tortellini ,, Gorgonzola-Style
Tortellini mit Frischkase gefullt in Gorgonzola-Sahnesauce,
Blattspinat, Kirschtomaten & Grana Padano --- € 17,50

Bunte Tagliatelle ,, Gamba-Style “
in Zitronengras-Sahne Sauce mit Grillgemuse,
? gegrillten Riesengarnelen und Grana Padano --- € 26,50

Klassike

Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet
mit Fetakdse Uberbacken, GrilgemuUse,
Trockentomatenpesto & Rosmarinrdsti --- € 18,90

Butterzarte BBQ Spareribs
mit Schmorzwiebeln, Cole Slaw Salat,
und Steakhouse-Pommes --- € 20,00

Steakvariation
Steaks vom Rind, Schwein und Hdhnchen
mit Steakhouse-Pommes, Beilagensalat,
Pesto Ciabatta und Kréuterbutter --- € 26,00



Fisch & Gamba

Gegrillte Filets vom Wolfsbarsch & Zander
auf Limonen-Tagliatelle, Trockentomatenpesto,
Grana Padano und buntem Beilagensalat --- € 24,00

Gebratenes Lachsfilet & Garnelen
auf Tortelli in Zitronengrassauce, Blattspinat,
Grana Padano & Kirschtomaten --- € 25,00

Edelfisch-Variation & Garnelen
Filets vom Lachs, Zander und Wolfsbarsch, Rosmarinkartoffen,
Tomatenpesto und buntem Beilagensalat --- € 28,50

Schnitzel

Schnitzel ,,\Wiener Art “
mit Gurken-Dill Salat und Steakhouse-Pommes--- € 17,20

Schnitzel ,,Jager Art “
mit Champignonrahmsauce, Bohnen im
Speckmantel und Kartoffel Rosti --- € 72,50

Schnitzel ,,Greek-Style “
mit Fetakdse Uberbacken, GrillgemUse,
Pestokartoffeln & Trockentomatenpesto --- € 72,00



Burger nauscemacH

Unsere Burger servieren wir im gerdstetem Sesambrotchen
mit wahlweise Steakhouse-Pommes oder Cole Slaw Salat

Classic — Cheese Burger, 200g
Cheddar, Salat, Tomate, Gurke & Classic Sauce --- € 17,50

BBQ - Style Burger, 2009
Cheddar, Salat, Tomate, Schmorzwiebeln,
krosser Bacon & BBQ Sauce --- € 18,50

Mexican - Style Burger, 200g
Cheddar, Salat, Tomate,
Jalapenos & Chili Hollandaise --- € 18,50

Chicken - Style Burger, 200g
H&hnchenbrustfilet im Knuspermantel,
Cheddar, Salat, Tomate, Pesto-Mayonnaise --- € 18,50

Ziegenkdse Burger
GrillgemUse, Salat, Tomate & Aioli --- € 17,50

Alternativbeilagen gegen Aufpreis

Chili-Cheese Fries --- € 300 | SUBkartoffelpommes --- € 3,00
Beilagensalat --- €300 | Kartoffel-Rosti --- € 2,50



Steaks vom Cirlll

Lammhoftsteak, 2009, Neuseeland
Zart, mild & aromatisch --- € 23,00

RinderhUftsteak, 2009, Argentinien
mager, zart & aromatisch --- € 23,00

Rumpsteak, 250g, Argentinien
Zart, saftig & Fettrand --- € 28,00

Rib-Eye Steak, 300g, Argentinien
Zart, aromatisch & typisches Fettauge --- € 29,50

Rinderfilet, 200g, Argentinien
butterzart & mager --- € 36,50

Wdhlen Sie bitte zwei Beillagen und Sauce zu lhrem Steak

Bohnen im Speckmantel | Schmorzwiebeln | Beilagensalat |
Champignons | Steakhouse-Pommes| Rosmarinkartoffeln |
Cole Slaw Salat | Gurken-Dill Salat | knackiges GrillgemuUse

Krauterbutter | Pfeffersauce | Sauce Bernaise

Alternative Beilagen gegen Aufpreis

Chili-Cheese Fries --- € 300 | SUBkartoffelpommes --- € 3,00
Kartoffel-Rosti --- € 250 | Chorizo-Kroketten --- € 3,00



Dessert

Eis & Hei
Drei Kugeln Vanilleeis | warme Kirschen
Sahne, Krokant und Karamellsauce --- € 6,90

Karamellisierte Creme Brilée
mit warmen WaldfrGchten & Vanilleeis --- € 6,90

SchokoladenkUchlein mit flussigem Kern
mit BeerenfrOchten, Karamellsauce & WalnuBeis --- € 800

Kaffee / Tee

Café Crema €270 Cappuccino €330
Espresso €220 Espresso doppelt €320
Milchkaffee €390 Latte Macchiato €390
Tasse Tee €250 Tasse Kakao €300
Portion Sahne € 71,00 Espresso Macchiato €250

Gerne beliefern wir Sie zu lhrer privaten oder betrieblichen Feierlichkeit
mit unserem abwechslungsreichen Catering Angebot.

Auf Wunsch lassen wir ihnen unser Angebot per E-Mail zukommen!



